Приложение № 4 к объявлению о проведении конкурса 

«_____» ___________ 202_ г.

ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ 

по предоставлению в имущественный наем
 нежилых помещений под столовую
1. НАО «Медицинский университет Астана» (далее - Арендодатель) сдает в имущественный наем (аренду) нежилое помещение под столовую Арендатору следующий объект:
	№
	Наименование объекта
	Место нахождения объекта
	Площадь объекта, м2
	Срок имущественного найма, месяц
	График работы Объектов

	1
	Нежилое помещение под столовую
	г. Астана, 
Пр. Женис, 35 
	158,90 кв.м
	От 1 до 3 лет

	Столовая: с понедельника по пятницу с 8.00 до 18.00 часов (возможно изменение графика по согласованию с Арендодателем).



* Согласно дизайну Объекта, может меняться площадь

Арендатор обязан руководствоваться и соблюдать санитарные правила «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания», утвержденные приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 февраля 2022 года № ҚР ДСМ-16 «Об утверждении Санитарных правил «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания».
2. Меню столовой

Меню столовой для информирования клиентов (обучающиеся/работники) должно быть размещено на видном месте с указанием цен и граммажа. Меню должно предоставляться на 3 (трех) языках (казахский, русский, английский).

Меню должно содержать широкий ассортимент (количество) блюд:

1) не менее 5 разновидностей завтраков, из них не менее 2 ежедневно;

2) не менее 5 разновидностей супов, из них не менее 3 ежедневно;

3) не менее 5 разновидностей горячих блюд (второе), включая гарниры, ежедневно;

4) не менее 7 разновидностей салатов, из них не менее 3 ежедневно;

5) не менее 5 разновидностей десертов, выпечки ежедневно; 

6) не менее 10 разновидностей напитков ежедневно.
Арендатор вправе предусмотреть диетический комплекс, а также вегетарианские блюда. 

Перечень и цены на продукции, Арендатору необходимо согласовывать с Арендодателем. В отношении товаров, которые не входят в рацион блюд, но размещенны на территории данного объекта питания, цена на них не должна превышать 10% от рыночной стоимости.

При этом, любые повышения цен на продукцию согласовываются с Арендодателем путем подписания обеими сторонами дополнительного соглашения к Договору с аргументированными обоснованиями причин не более чем 2 раза в год.

Необходимо иметь POS терминал оплаты (международные платежные системы Visa, MasterCard), контрольно-кассовую машину (ККМ) для осуществления расчетов наличными деньгами, принимать оплату путем QR и перевода.

3. Комплексный обед

В течение всего срока действия Договора аренды стоимость одного комплексного обеда должна быть не выше 1800 тенге, который включает в себя: салат не менее 200 гр. (овощные, мясные и рыбные и прочее), первое блюдо на мясном бульоне не менее 250 гр. и второе блюдо не менее 300 гр., хлеб 2 куска и напиток. Меню комплексных обедов на неделю должно быть разнообразно.
Время предоставления комплексных обедов с 13:00 до 15:00 часов, в течениии которого Арендатору необходимо обеспечивать студентов и работников Общества не менее 100 порциями комплексного обеда в столовой по адресу: ул. Женис, 35.

4. Потенциальный Арендатор обязан:

1) совершить все необходимые действия и нести все расходы для государственной регистрации договора аренды нежилого помещения.   

Государственная регистрация договора аренды нежилого помещения должна быть произведена в течение одного месяца с даты заключения договора аренды;

2) руководствоваться и соблюдать санитарные правила;

3) дооснастить объекты всем необходимым оборудованием, мебелью и инвентарем для оказания услуг общественного питания и зафиксировать данный факт Актом приема – передачи активов;
4) содержать Объект в надлежащем порядке, не совершать действий, способных вызвать повреждение Объекта или расположенных в нем инженерных коммуникаций;

5) в случае выхода из строя отдельных элементов Объекта, инженерного оборудования, как по вине Арендатора, так и в силу естественного износа, возместить стоимость ремонтных работ, оборудования, а также незамедлительно письменно проинформировать Арендодателя о наступлении подобных обстоятельств;

6) в случае порчи инвентаря, переданного Арендатору согласно таблице №1 к настоящей технической спецификации, Арендатор обязан возместить по балансовой стоимости данного имущества, либо восстановить его самостоятельно;

7) беспрепятственно допускать на Объект представителей Арендодателя, служб санитарного надзора и других государственных органов, контролирующих соблюдение законодательства Республики Казахстан и иных норм, касающихся порядка использования и эксплуатации Объекта, в установленные ими сроки устранять зафиксированные нарушения;
8) обеспечить бесплатным комплексным обедом детей сирот, согласно предоставляемым списком от Арендодателя;
9) обеспечить скидкой в размере 20 % от суммы банкетов, мероприятий и т.п. для работников Арендодателя на основании заявки;
10) обеспечить сбор, безопасное хранение и вывоз образованных отходов, в зависимости от целевого назначения Объекта, и заключить договор по вывозу ТБО;

11) обеспечить эффективное использование ресурсов (воды, электричества, отопления);

12) не подключать дополнительные электроприборы без согласования с Арендодателем;

13) при необходимости установки дополнительного оборудования согласовывать с Арендодателем и производить установку за счет Арендатора;
14) уведомлять Арендодателя при осуществлении ввоза/вывоза собственного имущества в виде мебели, оргтехники, оборудования и иных товарно-материальных ценностей;

15) в течение 30 (тридцати) календарных дней с даты заключения Договора получить санитарно-эпидемиологическое заключение, утвержденное (согласованное) государственным органом в сфере санитарно-эпидемиологического надзора г. Астана;

16) обеспечить надлежащее санитарное состояние пищеблока, обеденного зала и кафетерия, производить ежедневную уборку помещения дезинфицирующими средствами, мытье посуды соответствующими моющими средствами, за счет собственных средств;

17) обеспечить сотрудников пищеблока, обеденного зала и кафетерия специальной единой одеждой с фирменным логотипом организации, сменной обувью, колпаками закрывающими полностью волосы персонала в соответствии с требованиями санитарных правил и норм Республик Казахстан;

18) обеспечить доставку пищевых продуктов в соответствующей таре на специально выделенном автотранспорте, как собственными силами, так и силами поставщиков продуктов, продукты обязательно принимаются через выход с задней части здания, без прохождения через обеденный зал;

19) обеспечить условия хранения и срок реализации и использования пищевых продуктов в соответствии с требованиями санитарных правил и норм Республики Казахстан;

20) обеспечить при дополнительной потребности посуду для бесперебойного питания, отвечающую санитарно-эпидемиологическим, эстетическим требованиям;
21) укомплектовать столовую профессиональными кадрами, вести работу по повышению их профессионального уровня;

22) обеспечить наличие у своих работников медицинских книжек, справок о вакцинации против COVID, справок об отсутствии судимости и учета в нарко-психологическом диспансере;

23) обеспечить эксплуатацию холодильного, технологического и другого оборудования согласно инструкциям и правилам эксплуатации;

24) поступающее продовольственное сырье и пищевые продукты питания должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации, сопровождаться документами, удостоверяющими их качество и безопасность (сертификат соответствия, происхождения и качества, санитарно-эпидемиологическое заключение, при необходимости ветеринарное свидетельство), находиться в исправной и чистой таре;

25) в случае поломки или выхода из строя кухонного оборудования или его элементов производить ремонт за свой счет;

26) осуществлять оплату фактически понесенных затрат Арендатором по коммунальным услугам (водоснабжение, водоотведение, электроснабжение);
27) потенциальный Арендатор вправе предложить иные варианты для улучшения условий аренды и реализовать ремонтные работы за свой счет.
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Директор ДРИ
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