Конкурс өткізу туралы хабарландыруға 
№  4 қосымша

ТЕХНИКАЛЫҚ ӨЗІНДІК ЕРЕКШЕЛІК
Тұрғын емес үй-жайларды асханаларға мүліктік жалға беру бойынша


1. "Астана медицина университеті" КеАҚ (бұдан әрі – Жалға беруші) осы техникалық ерекшеліктің №1 кестесіне сәйкес тұрғын емес үй-жайларды жартылай жабдықтарымен және жартылай жиһазымен асхана мен кофетерий ретінде мүліктік жалға беруге (жалдауға) мынадай объектілерді тапсырады.
	№
	Объектінің атауы
	Объектінің орналасқан жері
	Объектінің ауданы, м2
	Мүліктік жалдау мерзімі, ай
	Объектілердің жұмыс кестесі

	2
	Асхана ретіндегі тұрғын емес үй-жай
	Астана қ., Жеңіс даңғылы, 35
	158,90
	
1 жастан 3 жасқа дейін
	
 Асхана: дүйсенбіден жұмаға дейін сағат 8.00-ден 18.00-ге дейін (жалға берушінің келісімі бойынша кестені өзгертуге болады).


* Обектінің дизайнына сәйкес ауданы өзгеруі мүмкін
Жалға алушы "қоғамдық тамақтандыру объектілеріне қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар" санитариялық қағидаларын бекіту туралы "ҚР ДСМ-16 2022 жылғы 17 ақпандағы № ҚР ДСМ-16 бұйрығымен бекітілген "қоғамдық тамақтандыру объектілеріне қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар"санитариялық қағидаларын басшылыққа алуға және сақтауға міндетті. "Әкімшілік және тұрғын үйлерге қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар "санитариялық қағидаларын бекіту туралы" ҚР ДСМ-52 ҚР ДСМ 2022 жылғы 16 маусымдағы № бұйрығы (бұдан әрі – Санитариялық қағидалар).
2. Асхана мәзірі
Клиенттерді ақпараттандыруға арналған асхана мәзірі бағалар мен граммажын көрсете отырып, көзге түсетін жерде орналастырылуы керек. Мәзір 3 (үш) тілде (қазақ, орыс, ағылшын) ұсынылуы тиіс.
Мәзірде тағамдардың кең ассортименті (саны) болуы керек:
1) таңғы астың кемінде 5 түрі, оның ішінде күн сайын кемінде 2 түрі;
2) сорпалардың кемінде 5 түрі, оның ішінде күн сайын кемінде 3 сорт;
3) күн сайын гарнирлерді қоса алғанда, ыстық тағамдардың кемінде 5 Түрі (екінші);
4) салаттардың кемінде 7 түрі, оның ішінде күн сайын кемінде 3 түрі;
5) күн сайын десерттердің, кондитерлік өнімдердің кемінде 5 түрі; 
6) күн сайын сусындардың кемінде 10 түрі.
Жалға алушы диеталық, сондай-ақ вегетариандық тағамдарды қарастыруға құқылы.
Өнім бағасы осы техникалық ерекшеліктің №2 кестесіне сәйкес Жалға беруші белгілеген шекті бағалар шеңберін қатаң сақтауы тиіс. Осы техникалық ерекшеліктің №2 кестесінге енгізілмеген өнімнің тізбесі мен бағасын Жалға берушімен келісу қажет. Қоғамдық тамақтандыру өнімдеріне жатпайтын өзге де тауарларға қатысты олардың бағасы бөлшек сауда саласындағы бағаның 10%-нан аспауға тиіс.
Бұл ретте, өнім бағасының кез келген көтерілуі екі Тараптың Шартқа қосымша келісімге қол қою жолымен, бағаның көтерілуі себептерінің дәлелді негіздемелерімен жылына 2 реттен аспай, Жалға берушімен келісіледі.
Қолма-қол ақшамен есеп айырысуды жүзеге асыру үшін POS төлем терминалы (Visa, MasterCard халықаралық төлем жүйелері) болуы, бақылау-касса машинасы (БКМ) болуы, QR және аударым арқылы төлем қабылдауы қажет. 

3. Кешенді түскі ас
Жалдау шартының қолданылу мерзімі ішінде бір кешенді түскі астың құны 1800 теңгеден аспауға тиіс, оған мыналар кіреді: салат 200 гр кем емес. (көкөніс, ет және балық және т. б.), ет сорпасымен бірінші тағам кем дегенде 250 гр. және екінші тағам кем дегенде 300 гр., нан 2 тілім және сусын. Аптаға арналған кешенді түскі ас мәзірі әртүрлі болуы керек.
Кешенді түскі ас беру уақыты сағат 13:00-ден 15: 00-ге дейін, оның барысында жалға алушыға қоғамның студенттері мен қызметкерлерін Жеңіс көшесі, 35 мекенжайындағы асханада кешенді түскі астың кемінде 100 бөлігімен қамтамасыз ету қажет.
4. Әлеуетті Жалға алушы міндетті:
1) тұрғын емес үй-жайды жалдау шартын мемлекеттік тіркеу үшін барлық қажетті әрекеттерді жасауға және барлық шығыстарды көтеруге міндетті. 
Тұрғын емес үй-жайды жалдау шартын мемлекеттік тіркеу жалдау шарты жасалған күннен бастап бір ай ішінде жүргізілуге тиіс;
2) санитариялық қағидаларды басшылыққа алуға және сақтауға міндетті;
3) объектілерді қоғамдық тамақтандыру қызметтерін көрсету үшін барлық қажетті жабдықтармен, жиһаздармен және мүкәммалмен жабдықтауға және осы фактіні активтерді қабылдау – беру актісімен бекітуге;
4) Объектіні тиісті тәртіппен ұстауға, объектіге немесе онда орналасқан инженерлік коммуникацияларға зақым келтіруі мүмкін әрекеттерді жасамауға;
5) объектінің жекелеген элементтері, инженерлік жабдықтар жалға алушының кінәсінен де, табиғи тозуына байланысты да істен шыққан жағдайда, жөндеу жұмыстарының, жабдықтардың құнын өтеуге, сондай-ақ жалға берушіні осындай жағдайлардың туындағаны туралы дереу жазбаша хабардар етуге міндетті;
6) жалға берілген мүкәммал бүлінген жағдайда;
7) Жалға берушінің, санитарлық қадағалау қызметтерінің және Қазақстан Республикасы заңнамасының және Объектіні пайдалану мен пайдалану тәртібіне қатысты өзге де нормалардың сақталуын бақылайтын басқа да мемлекеттік органдардың өкілдерін объектіге кедергісіз жіберуге, олар белгілеген мерзімдерде тіркелген бұзушылықтарды жоюға;
8) Жалға берушіден ұсынылатын тізімге сәйкес жетім балаларды тегін кешенді түскі аспен қамтамасыз етуге міндетті;
9) өтінім негізінде жалға берушінің қызметкерлері үшін банкеттер, іс-шаралар және т. б. сомасынан 20% мөлшерінде жеңілдікпен қамтамасыз етілсін;
10) объектінің нысаналы мақсатына қарай түзілген қалдықтарды жинауды, қауіпсіз сақтауды және әкетуді қамтамасыз етуге және ҚТҚ әкету жөнінде шарт жасасуға;
11)ресурстарды (су, электр, жылыту) тиімді пайдалануды қамтамасыз ету;
12) Жалға берушінің келісімінсіз қосымша электр аспаптарын қосуға болмайды;
13) қосымша жабдықты орнату қажет болған кезде Жалға берушімен келісуге және қондырғыны Ар есебінен жүргізуге;
14) жиһаз, ұйымдастыру техникасы, жабдықтар және өзге де тауар-материалдық құндылықтар түрінде өз мүлкін әкелуді/әкетуді жүзеге асыру кезінде жалға берушіні хабардар етуге міндетті;
15) шарт жасалған күннен бастап күнтізбелік 30 (отыз) күн ішінде Астана қаласының санитариялық-эпидемиологиялық қадағалау саласындағы мемлекеттік орган бекіткен (келіскен) санитариялық-эпидемиологиялық қорытынды алуға;
16) ас блогының, асхана залы мен асхананың тиісті санитариялық жай-күйін қамтамасыз етуге, үй-жайларды дезинфекциялау құралдарымен күнделікті тазалауды, ыдыстарды тиісті жуғыш заттармен жууды өз қаражаты есебінен жүргізуге;
17) ас блогы, асхана және асхана қызметкерлерін ұйымның фирмалық логотипі бар арнайы бірыңғай киіммен, ауыстырылатын аяқ киіммен, Қазақстан Республикасының санитариялық қағидалары мен нормаларының талаптарына сәйкес персоналдың шашын толық жабатын қалпақпен қамтамасыз етуге міндетті;
18) арнайы бөлінген автокөлікте тиісті ыдыста тамақ өнімдерін жеткізуді қамтамасыз етуге;
19) Қазақстан Республикасының санитариялық қағидалары мен нормаларының талаптарына сәйкес тамақ өнімдерін сақтау шарттары мен өткізу және пайдалану мерзімін қамтамасыз етуге міндетті;
20) қосымша қажеттілік кезінде санитариялық-эпидемиологиялық, эстетикалық талаптарға жауап беретін үздіксіз тамақтандыруға арналған ыдысты қамтамасыз етуге міндетті;
21) асхананы кәсіби кадрлармен жабдықтауға, олардың кәсіби деңгейін арттыру бойынша жұмыс жүргізуге;
22) өз қызметкерлерінде медициналық кітапшалардың, COVID-ке қарсы вакцинация туралы анықтамалардың, соттылығының жоқтығы туралы анықтамалардың және есірткі-психологиялық диспансерде есептің болуын қамтамасыз етуге міндетті;
23) Пайдалану нұсқаулықтары мен қағидаларына сәйкес тоңазытқыш, технологиялық және басқа жабдықтарды пайдалануды қамтамасыз етуге міндетті;
24) келіп түсетін азық-түлік шикізаты мен тамақ өнімдері нормативтік және техникалық құжаттаманың талаптарына сәйкес келуге, олардың сапасы мен қауіпсіздігін куәландыратын құжаттармен (сәйкестік, шығу тегі мен сапасы сертификаты, санитариялық-эпидемиологиялық қорытынды, қажет болған жағдайда ветеринариялық куәлік) сүйемелденуге, жарамды және таза ыдыста болуға тиіс;
25) ас үй жабдығы немесе оның элементтері сынған немесе істен шыққан жағдайда өз есебінен жөндеу жүргізуге;
26) жалға алушының коммуналдық қызметтер (сумен жабдықтау, су бұру, электрмен жабдықтау)бойынша нақты шеккен шығындарын төлеуді жүзеге асыруға;
27) әлеуетті жалға алушы жалдау шарттарын жақсарту үшін өзге де нұсқаларды ұсынуға және жөндеу жұмыстарын өз есебінен іске асыруға құқылы.
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